Cuvée de Réserve Brut Carte Bleue

Dégustation effectuée le 19 février 2010
Verre Utilisé : Verre Darsonville Champagne

Eil :

La couleur est jaune or paille avec quelques
reflets verts. Un fin cordon de mousse persistante
est constitué par une multitude de fines bulles.

Nez :

Le premier nez est expressif sur des arbmes de fruité
doux et vrond (fruits jaunes). A [I’aération
se développent des notes de citron et d’orange.
Des notes florales lui conféerent une belle subtilité.
En finale une touche de fleurs séchées et de menthol.

Bouche :

L’attaque en bouche est fraiche et généreuse.
La structure reléve un beau rappel fleuri.
La finale est vive avec une belle tenue en bouche.
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