Cuvée de Carte d’Or Brut

Dégustation effectuée le 19 février 2010
Verre Utilisé : Verre Darsonville Champagne

Eil :

Large effervescence lors du service formant ainsi
une collerette de mousse large et crémeuse.

La robe est jaune or péale et la limpidité est parfaite.

Nez :

Le premier nez révele des fruits frais (pomme, poire).
Au brassage, se développent des agrumes
(pamplemousse et orange) et des notes de résineux.
Une touche florale lui apporte de la finesse.

Bouche :
L’attaque en bouche est fraiche et douce. La structure
est equilibrée. La finale est ample et plaisante.
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