Cuvée Les Perles d’Armorine Demi Sec

Dégustation effectuée le 24 février 2010
Verre Utilisé : Verre Darsonville Champagne

Eil :

Présence d’une large collerette de mousse
persistante. La robe est rosée avec de légers reflets
saumonés. L’éclat est étincellent.

Nez :

Le premier nez est intense sur des ardmes fruités
(fruits rouges frais type fraise). Au brassage,
la complexité s’exprime par des notes de zeste
d’orange, de fleurs séchés et de fruits confits.
En finale, une touche de réglisse et de pain grillé.

Bouche :

La bouche est ample, ronde et généreuse.
La structure est équilibrée. La finale est suave avec un
beau rappel fruité.
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