
N O T R E  M A I S O N  J O U E  S O N  C A R R É  D ’ A ( S )  : 
F A B R I C E ,  F L O R E N T ,  V É R O N I Q U E ,  V I R G I N I E , 

Q U A T R E  T Ê T E S  P E N S A N T E S  E T  C R É A T I V E S  P O U R  O R C H E S T R E R 
L A  P A R T I E ,  D I S T R I B U E R  L E S  C A R T E S  À  L E U R  C O N V E N A N C E .

  E T  V O U S ,  Q U E L  A T O U T  A L L E Z - V O U S  J O U E R  ?   

P I O C H E Z  D A N S  N O T R E  G A M M E  S E L O N  V O S  E N V I E S . 
D É G U S T E Z  N O S  V I N S ,  P A R T A G E Z - L E S ,  P R O F I T E Z  D E  V O S  M O M E N T S , 

D É C O U V R E Z  L E U R  O R I G I N A L I T É .  P U I S  P A S S E Z  A U  S U I V A N T .
V O Y A G E Z  D E  C R É A T I O N  E N  C R É A T I O N .

www.champagne-autreau-lasnot.com
info@champagne-autreau-lasnot.com
+33 (0)3 26 58 49 35

6 rue du Château - 51 480 VENTEUIL - France
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LES BARILS
ROSÉ  DE  MACÉRATION
MEUNIER

COMPOSITION
100 % MEUNIER DE VENTEUIL (en macération)
Vendange(s) : 2018 . 100 % cuvée 
Vinification : cuve inox
Tirage 2019 . Dosage : 5 g/L
Fermentation malolactique faite

CARACTÉRISTIQUES
FINESSE - CRÉMEUX -  CALCAIRE - PARFUMÉ
NEZ : il révèle l’éclat du Meunier, très expressif dans 
une dimension flatteuse du vin rouge avec des arômes 
d’épices et d’agrumes rouges.

PALAIS : caractérisé par sa tonicité d’agrumes rouges 
et sa réduction gourmande, la bouche affiche des 
notes de lavande et de thym. 
Le fruit y est éclatant et la cuvée révèle un paradoxe 
séduisant entre puissance et gourmandise.

POUR JOUER À TABLE
À L’APÉRITIF OU AVEC LE PLAT
Apéritif en toutes occasions conviviales et de 
complicité, saumon gravlax et sushis, langoustines 
croustillantes au basilic, tempura de gambas, 
mayonnaise d’algue, chlorophylle de roquette …


