
N O T R E  M A I S O N  J O U E  S O N  C A R R É  D ’ A ( S )  : 
F A B R I C E ,  F L O R E N T ,  V É R O N I Q U E ,  V I R G I N I E , 

Q U A T R E  T Ê T E S  P E N S A N T E S  E T  C R É A T I V E S  P O U R  O R C H E S T R E R 
L A  P A R T I E ,  D I S T R I B U E R  L E S  C A R T E S  À  L E U R  C O N V E N A N C E .

  E T  V O U S ,  Q U E L  A T O U T  A L L E Z - V O U S  J O U E R  ?   

P I O C H E Z  D A N S  N O T R E  G A M M E  S E L O N  V O S  E N V I E S . 
D É G U S T E Z  N O S  V I N S ,  P A R T A G E Z - L E S ,  P R O F I T E Z  D E  V O S  M O M E N T S , 

D É C O U V R E Z  L E U R  O R I G I N A L I T É .  P U I S  P A S S E Z  A U  S U I V A N T .
V O Y A G E Z  D E  C R É A T I O N  E N  C R É A T I O N .

www.champagne-autreau-lasnot.com
info@champagne-autreau-lasnot.com
+33 (0)3 26 58 49 35

6 rue du Château - 51 480 VENTEUIL - France
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C

O
L

L
E

C
T

I
O

N
 

A
T

O
U

T
(

S
)

 
C

Œ
U

R
 

 
 

 
 

 
 

 
C

O
L

L
E

C
T

I
O

N
 

A
T

O
U

T
(

S
)

 
C

Œ
U

R
 

 
 

 
 

 
 

 
C

O
L

L
E

C
T

I
O

N
 

A
T

O
U

T
(

S
)

 
C

Œ
U

R
 

 
 

 
 

 
 

 
C

O
L

L
E

C
T

I
O

N
 

A
T

O
U

T
(

S
)

 
C

Œ
U

R
C O L L E C T I O N  A T O U T ( S )  C Œ U R       C O L L E C T I O N  A T O U T ( S )  C Œ U R       C O L L E C T I O N  A T O U T ( S )  C Œ U R      C

O
L

L
E

C
T

I
O

N
 

A
T

O
U

T
(

S
)

 
C

Œ
U

R
 

 
 

 
 

 
 

 
C

O
L

L
E

C
T

I
O

N
 

A
T

O
U

T
(

S
)

 
C

Œ
U

R
 

 
 

 
 

 
 

 
C

O
L

L
E

C
T

I
O

N
 

A
T

O
U

T
(

S
)

 
C

Œ
U

R
 

 
 

 
 

 
 

 
C

O
L

L
E

C
T

I
O

N
 

A
T

O
U

T
(

S
)

 
C

Œ
U

R

LES MOUVEAUX
PINOT NOIR
2016
COMPOSITION
100 % PINOT NOIR
100 % récolte 2016
Tirage 2017
Dosage : 6 g/L (brut)

CARACTÉRISTIQUES
GOURMAND - FRUITS COMPOTÉS 
CRAYEUX - SAVOUREUX

NEZ : franc et expressif, il joue sur le caramel au lait, 
le miel et la quetsche. Le coing, la groseille et la cerise 
réglisse font aussi leur apparition. 

PALAIS : la fraîcheur des fruits charnus apporte une 
gourmandise étirée par la sensation crayeuse et sa 
salinité typique. La finale est fondante et savoureuse !

POUR JOUER À TABLE
À L’APÉRITIF OU AVEC LE PLAT
Médaillon de lotte laquée au jus de carotte  
et curcuma frais, foie gras de canard cuit  
en terrine, gel de pêche de vigne, fruits 
rouges, filets de cailles au miel et épices ...


