
N O T R E  M A I S O N  J O U E  S O N  C A R R É  D ’ A ( S )  : 
F A B R I C E ,  F L O R E N T ,  V É R O N I Q U E ,  V I R G I N I E , 

Q U A T R E  T Ê T E S  P E N S A N T E S  E T  C R É A T I V E S  P O U R  O R C H E S T R E R 
L A  P A R T I E ,  D I S T R I B U E R  L E S  C A R T E S  À  L E U R  C O N V E N A N C E .

  E T  V O U S ,  Q U E L  A T O U T  A L L E Z - V O U S  J O U E R  ?   

P I O C H E Z  D A N S  N O T R E  G A M M E  S E L O N  V O S  E N V I E S . 
D É G U S T E Z  N O S  V I N S ,  P A R T A G E Z - L E S ,  P R O F I T E Z  D E  V O S  M O M E N T S , 

D É C O U V R E Z  L E U R  O R I G I N A L I T É .  P U I S  P A S S E Z  A U  S U I V A N T .
V O Y A G E Z  D E  C R É A T I O N  E N  C R É A T I O N .

www.champagne-autreau-lasnot.com
info@champagne-autreau-lasnot.com
+33 (0)3 26 58 49 35

6 rue du Château - 51 480 VENTEUIL - France

IX.
MILLÉSIME 
2016
COMPOSITION
35 % CHARDONNAY
65 % PINOT NOIR

100 % récolte 2016
Tirage 2017
Dosage : 7 g/L (brut)
Fermentation malolactique faite

CARACTÉRISTIQUES
FRUITÉ - GOURMAND - MOELLEUX 
ENROBÉ - ELÉGANT

POUR JOUER À TABLE
À L’APÉRITIF OU AVEC LE PLAT
Foie gras frais, gelée de Champagne   
et éclats fins de pain d’épices, filet de sandre 
et fenouil au caramel d’orange ...


